附件3
部分不合格项目解读

一、阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）
阴离子合成洗涤剂的主要成分十二烷基磺酸钠，是我们日常生活中经常用到的洗衣粉、洗洁精、洗衣液、肥皂等洗涤剂的主要成分，因其使用方便、易溶解、稳定性好、成本低等优点，在餐饮具清洗消毒企业中广泛使用。十二烷基磺酸钠是一种低毒物质,长期摄入，会对人体健康产生不良影响。
可能超标原因：一些商家对餐（饮）具清洗消毒流程控制不当，洗涤剂过量使用、未经足够量清水冲洗、清洗用水重复使用等，都会造成阴离子合成洗涤剂在餐（饮）具上的残留检出。
二、柠檬黄
柠檬黄是一种人工合成的着色剂，可以调节产品的颜色，但是合成色素食用过量对人体也有一定的危害。人如果长期或一次性大量食用柠檬黄含量超标的食品，可能会引起过敏、腹泻等症状，当摄入量过大，超过肝脏负荷时，会在体内蓄积，对肾脏、肝脏产生一定伤害，严重的还会致癌。此外，经研究表明，少儿如果摄入过多柠檬黄，还会对智力产生危害。规定了其使用范围和使用限量，针对不同的食品类别有不同的限量要求。
可能超标原因：有些商家为了让产品颜色看起来有吸引力，过量的使用了人工合成的柠檬黄色素。
三、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）
甜蜜素学名“环已基氨基磺酸钠”，是一种无营养甜味剂，其甜度是蔗糖的30～40倍，广泛用于面包、糕点、饮料、配制酒及蜜饯等食品，甜蜜素有致癌、致畸的可能，经常食用甜蜜素含量超标的食品，就会因摄入过量对人体的肝脏和神经系统造成危害，特别是代谢排毒的能力较弱的老人、孕妇、和小孩。
糕点、蜜饯等甜蜜素超标原因：厂家为了降低成本，超量、超范围使用甜蜜素，或者其使用的复配添加剂中该添加剂含量较高；也可能是在添加过程中计量不准确导致终产品甜蜜素超标。
四、过氧化值（以脂肪计）
过氧化氢对有机物有很强的氧化作用，一般作为氧化剂使用，其水溶液俗称双氧水，添加入食品中可分解放出氧，起漂白、防腐和除臭等作用。
因此，部分商家在一些需要增白的食品如：水发食品的牛百叶和海蜇、鱼翅、虾仁、带鱼、鱿鱼、水果罐头、和面制品等的生产过程中违禁使用双氧水，以提高产品的外观。食入过氧化氢可刺激胃肠粘膜导致胃肠道损伤及胃肠道疾病；过氧化氢与各种病变的发生关系密切，长期食用危害性巨大。另外，工业双氧水含有砷、重金属等多种有毒有害物质更是严重危害食用者的健康。
五、纽甜
纽甜是一种功能性甜味剂，目前尚无科学证据表明纽甜对人体健康有不良影响。
可能超标原因：厂家为了降低成本，超量、超范围使用纽甜，或者其使用的复配添加剂中该添加剂含量较高；也可能是在添加过程中未计量或计量不准确。
[bookmark: _Hlk240470359]六、氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯
氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯又叫三氟氯氰菊酯，中等毒杀虫剂，可以有效的防治棉花、果树、蔬菜、大豆等作物上的多种害虫。
氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯超标的原因可能是种植户盲目追求防虫等效果违规滥用农药，或者未严格执行休药期有关规定，从而导致农药残留超标。
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